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PORVOON KAUPUNKI YMPARISTOTERVEYDENHUOLTO
OHJEISTUS ELINTARVIKKEIDEN TILAPAISTA MYYNTIA VARTEN

03/2022

Ohje koskee vahariskista ja vahaista elintarvikkeiden tilapaistd myyntia. Ammattimaisen toiminnan
vaatimukset kasitellaan liikkuvan elintarvikehuoneiston ilmoituksen kasittelyn yhteydessa.

Laita myyntipisteeseen toimijan yhteystieto asiakkaiden nahtaville.

Varmista hygieeniset tydtavat: Tydvalineiden ja pintojen puhtaus, tuotteiden turvallisuus, puhtaat
suojavaatteet ja huolellinen kasihygienia. Talousveden on oltava kunnan verkostovetta tai tayttaa
talousvedelle asetetut vaatimukset.

Suojaa elintarvikkeet polylta, pisaroilta ja auringon paahteelta katoksella. Suojaa pakkaamattomat
tuotteet kuvulla tai umpinaisella astialla. Varusta myyntipdyta tarvittaessa pisarasuojalla tai sijoita se
riittdvan etaalle asiakkaista. Sailyta elintarvikelaatikot ja —pakkaukset puhtaalla alustalla ja riittavan
korkealla.

Tarkista, etta pakatuissa kotileivonnaisissa ja muissa tuotteissa on elintarvikkeen nimi, valmistuspaiva
seka valmistusaineet (vahintaan allergiaa tai yliherkkyytta aiheuttavat ainesosat). Teollisesti
pakatuissa tuotteissa on oltava lakisaateiset pakkausmerkinnat. Pakkaamattomissa kasviksissa on
oltava nahtavilla alkuperamaa seka tarvittaessa laatuluokka.

Leivonnaisten taytteena ei suositella kermavaahdon tai muun helposti pilaantuvan elintarvikkeen
kaytt6a. Painepulloon pakattu kerma on riittdvan suojattu ulkotarjoiluun. Taytetyt sampylat sekd muut
kuumentamattomat, helposti pilaantuvat elintarvikkeet suositellaan valmistettavan
elintarvikehuoneistossa.

Suojaa tarjoilupiste katoksella, jossa on kolme seinaa ja pélyamatodn alusta (esim. pressu tai asfaltti).
Myyntikalusteiden on oltava helposti puhtaana pidettavat.

Tarjoilupisteissa on oltava kasienpesumahdollisuus (hanallinen kanisteri ja vati poistovedelle,
kertakayttdiset kdsipyyhkeet ja nestesaippua). Myyntipisteissa kdytdssa on oltava vahintaan
desinfioiva kasihuuhde.

Voit myyda myyntipdivadnd kuumentamalla valmistetut, helposti pilaantuvat leipomotuotteet
huoneenlammdsta, mikali myymatta jaaneet tuotteet havitetdan paivan lopuksi (piiraat, pasteijat
yms.). Myyntipaivaa aiemmin valmistetut tuotteet on kypsennyksen jalkeen jaahdytettava enintaan
neljassa tunnissa alle +6 asteeseen. Varmista riittdvan nopea jaahtyminen: Kirjaa ylos kellonaika
tuotteen valmistuttua seka lampédtila ja kellonaika viimeistaan neljan tunnin kuluttua valmistamisesta.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden lampdtilan on oltava +6°C tai kylmempi sailytyksen, kuljetuksen
ja myynnin aikana. Tarjoilun aikana Iampdtila saa nousta enintddn +12°C:een, jos kylmassa
sailytettdvaa elintarviketta pidetdan tarjolla enintdan nelja tuntia. LAmpdtilavaatimukset perustuvat
elintarvikelakiin ja niitd on seurattava. Kylmasailytysta varten on oltava vahintdan kylmalaukku
kylmapanoksin varustettuna.

Tarjoa kuuma ruoka suoraan valmistuksesta. Raaka-aineiden on oltava esikasiteltyja (pestyja ja

paloiteltuja). Kuumana tarjoiltavan ruoan lampdtilan on oltava koko tarjoiluajan +60°C tai kuumempi.
Ruokaa voi tarjoilla pop-up -toimintana enintdan 12 kertaa vuodessa.

Varaa riittavasti valineita, ellei tarjoilupisteessa ole valineiden pesumahdollisuutta. Kayta tarjoiluun
kertakayttoisia astioita.

Huolehdi jatteiden kerayksesta ja riittavista roska-astioista.
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