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Ohje vaistotilojen ruokailujarjestelyja suunnitteleville

(ohje koskee tiloja, joita ei ole rekisterdity elintarvikevalvonnan valvontakohteiksi)

Vaistotilojen ruokailujarjestelyt arvioidaan aina tapauskohtaisesti. Lahtdkohtana kuitenkin
on, etta vaistotilojen ruokajarjestelyt, niin ruokien kuljetukset, jakelu kuin ruokailukin tulee
jarjestaa mahdollisimman hygieenisesti ja elintarviketurvallisuuteen liittyvat riskit minimoiden
riippumatta siita kuinka pitkaaikaisesta jarjestelysta on kyse.

Jarjestelyissa huomioitavia asioita

ellei tiloissa ole valmistuskeittidksi rekisteroitya keittiota, tulee kaikki ruoka tuoda
kohteeseen tarjoiluvalmiina

vaistotiloissa tapahtuvaa toimintaa ja siihen liittyvia riskeja tulee valvoa riittavan
omavalvonnan avulla. Toimijalla tulee olla suunnitelma omavalvonnan
toteuttamisesta.

lampétilaketju ei saa katketa missdan vaiheessa. Kylmana sailytettavien

elintarvikkeiden sailyttdmiseen on varauduttava riittdvin kylmalaittein ja kuumien
ruokien sailyttdminen kuumana tulee jarjestaa asianmukaisesti. Lampdtilaketjun
katkeamattomuus tulee varmistaa l[ampdtilamittauksin ketjun kaikissa vaiheissa.

Ruokien tarjoilussa pakkaamattomat elintarvikkeet tulee olla suojattu
pisarasuojauksella.

astioille tulee olla riittavasti sailytystilaa. llman asianmukaista astioiden kerays- ja
pesupistetta tulee kayttaa kertakayttdastioita. Jatehuollon merkitys kasvaa
kertakayttdastioiden kayton myaota.

ruokailuvalineiden ja kuljetuslaatikoiden kerdys ja sailytys on jarjestettava
hygieenisesti

tarjoilutiloille tulee olla omat siivousvalineet, jotka voidaan sailyttaa ja huoltaa
vaistotilojen siivousvalinetilassa erillaan muiden tilojen siivousvalineista

ruokien esille laittajan on pystyttava pesemaan katensa tydn ohessa
kasienpesupisteessa muualla kuin wc:ssa.

Mikali keittiossa kasitelldaan helposti pilaantuvia elintarvikkeita, tulee
keittihenkildkunnalle olla erillinen elintarviketydntekijoiden wc. Pukeutumista varten
tulee olla pukuhuone ja lukollinen pukukaappi.

Ennen ruokailua ruokailijoille tulee jarjestaa kasienpesu mahdollisuus.
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- jos veden lahteena on oma kaivo, on veden taytettava talousvedelle asetetut
laatuvaatimukset

limoitusvelvollisuus

- Lyhytaikaisista valiaikaistiloista riittdaa ymparistoterveydenhuoltoon tieto vaistotilojen
kayttddnotosta ja vapaamuotoinen selvitys toiminnan jarjestamisesta.

- Pidempiaikaisista, vahintaan 6 kk kaytdssa olevista jarjestelyista tulee tehda
elintarvikelain 297/2021 10 §:n mukainen ilmoitus ymparistoterveydenhuoltoon. Kohde
rekisteréidaan ymparistéterveydenhuollon rekisteriin valvontakohteeksi. Tilat ja niissa
jarjestetty toiminta myos tarkastetaan. limoituksen kasittely ja tarkastukset ovat
toiminnanharjoittajalle maksullisia.
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